
TACOS S KREVETAMI
Príprava Doba varenia

3 10 minÃºt 5 minÃºt

Ingrediencie

1,5 ly�ice olivového oleja

1 ly�ica olivového oleja

Avokádová salsa

1 nakrájaná paradajka bez semienok

1 avokádo, o�úpané, bez kôstky a nakrájané

na kúsky

85 g lístkov koriandra, nasekaných

Postup

Krá?ovské krevety

V miske zmie?ajte olivový olej, cesnak, mletú rascu, chilli prá?ok,

cibu?ový prá?ok a so?. Krevety dajte do misy tak, aby boli kompletne

prikryté marinádou. Misu zakryte a nechajte odstá? v chladni?ke min.

20 minút a? 24 hodín. 

Ve?kú panvicu poriadne zohrejte, pridajte olivový olej a krá?ovské

krevety. Krevety sma?te na miernom plameni pribli?ne 5 minút, kým

nebudú ru?ové.

Varnú plat?u vypnite a do panvice pridajte trochu limetkovej ??avy

(volite?né).

Avokádová salsa

Na prípravu avokádovej salsy zmie?ajte v sklenenej miske avokádo,

paradajky, papri?ky jalapeno, so?, korenie, ??avu z limetky a

koriander. Misku odlo?te.

Kyslú pochú?kovú smotanu zmie?ajte s koriandrom a limetkovou

??avou a odlo?te.



Tortily polo?te na gril, aby boli jemne chrumkavé (volite?né).

Avokádovú salsu rozde?te bohato na teplé tortily a na ka?dú pridajte

v?dy 3 krevety. Nakoniec pridajte ochutenú pochú?kovú smotanu.

Podávajte s kúskami limetky  a vychutnajte si ich!


