TACOS S KREVETAMI

Priprava Doba, varenia
3 10 minAst 5 minA°t

Postup

Kra?ovské krevety
V miske zmie?ajte olivovy olej, cesnak, mletd rascu, chilli pra?ok,
cibu?ovy pra?ok a so?. Krevety dajte do misy tak, aby boli kompletne

prikryté marinadou. Misu zakryte a nechajte odsta? v chladni?ke min.

20 minut a? 24 hodin.

Ve?ku panvicu poriadne zohrejte, pridajte olivovy olej a kra?ovské
krevety. Krevety sma®te na miernom plameni pribli?ne 5 minut, kym

nebudld ru?oveé.

Varnu plat?u vypnite a do panvice pridajte trochu limetkovej ??avy

(volite?né).

Avokadova salsa

Na pripravu avokadovej salsy zmie?ajte v sklenenej miske avokado,
paradajky, papri?ky jalapeno, so?, korenie, ??avu z limetky a
koriander. Misku odlo?te.

Kysli pochu?kovi smotanu zmie?ajte s koriandrom a, limetkovou

??avou a odlo?te.

Ingrediencie

1,8 lyKice olivového oleja

1 lyXica olivového oleja

Avokadova salsa
1 nakrgjand paradajka bez semienok
1 avokddo, ofipané, bez kostky a nakrdjané

na, kusky

85 g listkov koriandra, nasekanych



Tortily polo?te na gril, aby boli jemne chrumkavé (volite?né).
Avokadovu salsu rozde?te bohato na teplé tortily a na ka?dd pridajte
v?dy 3 krevety. Nakoniec pridajte ochutenu pochu?kovi smotanu.
Podavajte s kiskami limetky a vychutnajte si ich!



