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@ Russell Hobbs

HAVAJSKy OVOCNy KReM

Priprava
4-6 35 minA°t

Postup

Kysli pochi?kovd smotanu, mlieko a vanilkovy/bandnovy puding

mie?ajte v miske pribli?ne 2 minuty.

Pridajte strahany kokos a rozdrveny anands. Zmie?ajte tak, aby sa
zmes poriadne spojila. Misu prikryte a odlo?te na 30 minut do

chladni?ky. Podavajte ozdobené ovocim.

Tipy:
?erstvy ananas je perfektnou vo?bou na pripravu va?ho krému. Ak vas
v?ak "tla?i" ?as, rovnako chutné budu aj sterilizované pomaran®e

a broskyne nakrajané na kusky ?i platky.

Na extra prile?itosti podavajte s ovocnymi ?pizmy - kebab. Vybrané
ovocie nakrajajte, striedavo napichujte na ?pizy a vytvorte lahodné

ovocné kebaby.

Ingrediencie

230 ml mlieka

1 malé balenie instantného vanilkového alebo
bandnového pudingu (pribliXne 60 g

220 g rozdrveného anandasu, odkvapkaného a
vysuKeného papierovou kuchynskou utierkou

35 g strahaného kokosu



