AROMATYCZNE GAZPACHO

Porcje Czas przygotowania Czas gotowania
6-8 10 minut & godziny

SposAs3b przygotowania
Po?wiartuj pomidory

Wydryluj papryk?

Obierz i pokrdj czosnek i cebul?.

Obierz i grupo pokrdj ogérka.

Namocz chleb w niewielkiej ilo?ci wody.

Dodaj pomidory, czosnek, cebul?, pieprz i ogoérka do dzbanka i zblenduj
do g?adkiej konsystencji

Przepu?? ciecz przez cienkie sito, oczy?? dzbanek i z powrotem przelej
ciecz do dzbanka. Powinno by? oko¥?o 1 1 p?ynu.

Dodaj ocet, chleb, przypraw? i zblenduj ponownie.

Powoli dodawaj olej, ci?gle mieszaj?c, a? sk?adniki dobrze si? nie
po??¢cz?.

Wylej mieszank? z dzbanka, dopraw i przechowuj w lodéwce przez co

najmniej & godziny.

Rozdrobniona pietruszka

SkA ,adniki

1/2 czerwonej papryki

30 ml sherry lub octu winnego

S0l i pieprz dla smaku



Szczypta oliwy z oliwek



