TACOS S KREVETAMI

3 10 minut 5 minut
Postup

Kréalovské krevety
V mise smichejte olivovy olej, Yesnek, mlety kmin, chilli, cibulovy

pra?ek a s?l. P?idejte kralovské krevety a dob?e promichejte - marinada
musi pokryt v?echny krevety. P?ikryjte a dejte do lednice minimaln? na

20 minut. M??ete v?ak nechat marinovat a? 24 hodin.

Rozeh?ejte panev na vysokou teplotu, p?idejte olivovy olej spolu s
krevetami, zmirn?te teplotu na st?edni nastaveni a va?te, dokud se
krevety nezbarvi do r??ova a dokud nebudou ?adn? uva?ené. Doba

va?eni asi 5 minut.

Odstavte ze sporédku a pokapejte ??avou z limetky.

Avokadova salsa
Pro p?ipravu avokadové salsy smichejte avokado, raj?e, papri?ku
jalapeno, s?1, pep?, ??avu z limetky, koriandr a nechte chvili odle?et.

Poté smichejte kysanou smetanu s koriandrem a limetkovou ??4vou a
také nechte odle?et.

Rozeh?ejte gril a tortily jemn? ope?te (tento krok je volitelny). Na

Ingredience

Pikantni kralovské krevety

1 1/2 Kice olivového oleje

1 WKice olivového oleje

Avokadova salsa

1 avokdado, oloupané, bez pecky, nakrijené

na kousky

30 g zakysané smetany



rozeh?até tortily bohat? rozd?lte avokadovou salsu, poté navrch dejte 3
kralovské krevety a ozdobte dipem ze zakysané smetany. Servirujte
tacos s kousky limety. Dobrou chu?!



